Choix de 6 saveurspartir de 2 personnes 20 ¢ par personne

Envie de 7 saveurs de la mer €Par personne

a partir de 2 personnes

"o
Les Entrées

Pissaladiere o
Marinade de poissons et crustacés e 24
Petits farcis nicois 13
Poivrons rouges et jaunes 4
grillés a I'huile d'olive

Salade artichauts poivrade et anchois e 14
Fins beignets de fleurs de courgette el2
Soupe de poissons d’ici, crodtons et rouille el15
Tomates du pays, burrata au basilic €18

et huile d'olive
Crevettes tiedes a I'huile d’olive, citron et baEsiR7 ¢

Calamatretti fritti 26

L es Poissons

Grosses crevettes, cébette et piment e 30
Pavé de loup cuisiné comme on aime e 45
Dos de Saint-Pierre fagcon bouillabaisse e 24

Prix nets

Truffes : Tuber Aestivum

Brouillade de truffes 42

Macaroni aux truffes 42

Risotto aux truffes 42

Les Pates

Linguini onctueux au homard 38
Linguine a la crudaiola 21
Les Viandes

Poulet fermier élevé a partir de 2 personnes 30 € par personne
au grain, farci au foie gras

Cote de veau fermier 60 ¢ pour
2 personnes
Filet de Boeuf Rossini 45

Filet de Bceuf au poivre, grillé ou béarnaise « 38

Les Desserts

Salade de péche et nectarine du pays e 11
Fruits rouges du pays, 12
glace a la confiture de lait

Gratin de fraises et framboises €l3
Marrons glacés, glace aux marrons ell
creme de marrons et chantilly

Tiramisu super 9
Mousse chocolat et son petit verre el2
de Get 27

Fraises des bois 20

Vins de Desserts ci
Passito di Pantelleria D.O.C Sicile 30
“Vin de Carole Bouquet”

Mas Amiel “10 Ans d’Age” A.O.C Maury 12




