
 
1 

 
Choix de 6 saveurs à partir de 2 personnes    20 € par personne 

Salade artichaut poivrade, Pissaladière, 
Fleurs de courgette en beignet, Olive de Nice  
en tapenade radis et cebette, Burrata au basilic et Petits farcis 
 
Envie de 7 saveurs de la mer    35 € par personne 
à partir de 2 personnes  

Calamaretti fritti, Saumon fumé, Thon cru en carpaccio, 
Salade de crevettes au basilic, Emincé de Saint-Jacques  
à la truffe, Salade de poulpe, Soupe de poissons 

… 
Les Entrées 
 

Pissaladière         6 € 
 

Marinade de poissons et crustacés    24 € 

 
Petits farcis niçois       13 € 
 

Poivrons rouges et jaunes     14 € 

grillés à l’huile d’olive 
 
Salade artichauts poivrade et anchois    14 €  
 

Fins beignets de fleurs de courgette    12 € 
 

Soupe de poissons d’ici, croûtons et rouille   15 € 
 

Tomates du pays, burrata au basilic    18 € 

et huile d'olive 
 

Crevettes tièdes à l’huile d’olive, citron et basilic  27 € 
 

Calamaretti fritti       26 € 
 
 

Les Poissons 
 

Grosses crevettes, cébette et piment    30 € 
 

Pavé de loup cuisiné comme on aime   45 € 
 

Dos de Saint-Pierre façon bouillabaisse  24 € 
 
 
 
. 
Prix nets 
La viande bovine entrant dans la composition des plats de cette carte a pour origine 
garantie l’Allemagne et l’Italie, race “Simmental” exceptée le veau ayant pour origine  
garantie la France. 
Nous tenons à votre disposition les documents pouvant attester de la traçabilité de nos viandes

 

Truffes : Tuber Aestivum 
 
Brouillade de truffes  42 € 
 

Macaroni aux truffes  42 € 
 

Risotto aux truffes 42 € 

 
 

Les Pâtes 
 

Linguini onctueux au homard 38 € 
 

Linguine à la crudaiola 21 € 

 
Les Viandes 
 

Poulet fermier élevé         à partir de 2 personnes 30 € par personne 

au grain, farci au foie gras 
 

Côte de veau fermier     60 € pour  
         2 personnes 
 

Filet de Bœuf Rossini  45 € 
 

Filet de Bœuf au poivre, grillé ou béarnaise 38 €  
 
Les Desserts 
 
Salade de pêche et nectarine du pays  11 € 
 

Fruits rouges du pays,  12 € 

glace à la confiture de lait 
 

Gratin de fraises et framboises  13 € 
 

Marrons glacés, glace aux marrons  11 € 

crème de marrons et chantilly 
 

Tiramisu super   9 € 
 

Mousse chocolat et son petit verre  12 € 
de Get 27  
 

Fraises des bois  20 € 
 
 

Vins de Dessert 15 cl 

Passito di Pantelleria D.O.C Sicile  30 € 

“Vin de Carole Bouquet” 
 

Mas Amiel “10 Ans d’Age” A.O.C Maury  12 € 
 
 


